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La cena di sant’Ambrogio
a Villa San Carlo Borromeo

lunedì 7 dicembre 2009, dalle 19,30

Una serata unica, all’insegna dell’ospitalità. 
Un appuntamento con la poesia di  Milano. 

Prima della cena, una visita alla mostra 
Alberto Bragaglia e il futurismo europeo e alla dimora storica:

dalla pianta del Trecento della Famiglia Visconti 
alla trasformazione del Seicento a opera del cardinale 

Federigo Borromeo, fino all’attuale, splendido restauro.

L’offerta è di 65 euro a persona
su prenotazione: tel. 02994741, info@villaborromeo.com

Il Ristorante The City è aperto tutti i giorni.
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Sedano al gorgonzola e noci
Polenta abbrustolita e crescenza

Mondeghili
Arancini di riso

Bruschette alla lingua salmistrata e salsa verde
Crostini al salame e salsa verde

Insalata di nervetti e puntarelle
in salsa di aceto rosso e cipolla

Risotto allo zafferano e ragù di ossobuco e gremolata
Ravioli al brasato di manzo e funghi

Rustin negà e patate arrostite al rosmarino

Torta paradiso e salsa alla vaniglia

Cabernet Sauvignon del Collio D.o.c., Pighin, 2007
Chardonnay Mercuzio D.o.c., Fattoria Il Gambero,

 Oltrepò Pavese, 2007 

Menu

Sedano al gorgonzola e noci
Polenta abbrustolita e crescenza

Mondeghili
Arancini di riso

Bruschette alla lingua salmistrata e salsa verde
Crostini al salame e salsa verde

Insalata di nervetti e puntarelle
in salsa di aceto rosso e cipolla

Risotto allo zafferano e ragù di ossobuco e gremolata
Ravioli al brasato di manzo e funghi

Rustin negà e patate arrostite al rosmarino

Torta paradiso e salsa alla vaniglia

Cabernet Sauvignon del Collio D.o.c., Pighin, 2007
Chardonnay Mercuzio D.o.c., Fattoria Il Gambero,

 Oltrepò Pavese, 2007 

Menu


