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Il vicedirettore del TG5 presenta il suo libro 

Nel contesto culturale e artistico di Villa San Carlo Borromeo, Toni Capuozzo darà testimonianza del suo 
straordinario viaggio, e vi racconterà l’entusiasmo e le illusioni di due giovani che, sul finire degli anni Settanta, 
partono per l’America Latina, a inseguire il mito della rivoluzione cubana. Ancora una volta, Villa San Carlo Borromeo 
sorprende i viaggiatori del gusto con una serata emozionante, introdotta da Cristina Frua De Angeli, tra una bella 
conversazione, un buon bicchiere di vino — tra quelli selezionati dal wine seller Michele Scamacca — e l’ottima 
carne scelta da Fabrizio Nonis, volto noto della rubrica “Gusto” del TG5, e interpretata da Aristide De Vita, Chef del 
ristorante The City, e da Stefano Sangion. Un appuntamento speciale in cui arte, cultura e poesia si integrano alla 
tradizione enogastronomica. 

All’arrivo, un cocktail di benvenuto accompagnato dal Prosecco di Conegliano Doc, Cuvée Brut, dell’azienda Carpenè 
Malvolti, poi visita guidata alla mostra L’incarnazione del colore e la scrittura della luce. Ritratti di artisti. Ritratti di 
scrittori. Fotografie. La serata prosegue con la cena nelle splendide sale affrescate di Villa San Carlo Borromeo.

Agli ospiti verrà riservata una copia del libro in omaggio, con dedica dell’autore. 

Adiós. 
Il mio viaggio attraverso i sogni perduti di una generazione

Su prenotazione: 85 euro a persona (tel. 02994741, info@villaborromeo.com)

Menu
Bocconcini di branzino marinati alla menta, 
marmellata di zucchine, pomodori confit,

riduzione di aceto balsamico
Risotto ai funghi porcini e ragù di capriolo

Reale di vitello
Brasato al ginepro

Cremoso ai marron glacé, salsa alla vaniglia e Brandy
Caffè e friandises

Pinot Nero Metodo classico, Grand Cuvée Brut, Oltrepò Pavese Doc, Travaglino
Pinot Grigio Doc, 2006, Collio, Branko

Lailum Rosso, Rosso Piceno Doc, 2004, Fattoria Laila
Barbaresco Docg, 2003, Sorì Montaribaldi, Montaribaldi

Moscato d’Asti Docg, 2006, Montaribaldi 
Passito di Pantelleria Assuli Doc, 2004, Baglio Caruso 


