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Con la Pasqua nessuno di noi deve morire per risorgere,
ma trova nella memoria gli elementi per la valorizzazione della sua vita.

domenica, 8 aprile 2007
a Villa San Carlo Borromeo

Un omaggio di cioccolato del Maitre Patissier, la visita al Museo,
I'aperitivo al Borges Café e il pranzo al Ristorante The City.

Leccornie dello chef

Insalatina di orzo perlato e asparagi alla bottarga di muggine,
pesce spada affumicato, riduzione di aceto balsamico

Flan agli spinaci e pancetta, salsa al gorgonzola con le noci

Pasta fresca allo zafferano ai calamari e piselli e concassé di pomodoro

Carré di agnello in crosta di erbe fini e senape, carciofo ripieno alle verdure, patate
Ponte nuovo, jus di carne

Uovo di cioccolato fondente ripieno al frutto della passione,
coulis di fragole e lamponi

Colomba pasquale con crema al mascarpone

Caffe e friandise

Sauvignon del Collio, Pighin, 2006
Rosso di Montalcino, Angelini, 2004
Moscato d”Asti, Vignaioli di santo Stefano, 2004

L'offerta & di 90 euro per una persona, di 162 euro per due, di 230 euro per tre,
di 300 euro per quattro, di 360 euro per cinque, di 420 euro per sei,
di 480 euro per sette, di 540 euro per otto. Bambini sotto i dodici anni, 35 euro.
Per prenotare:02994741.

VILLA SAN CARLO BORROMEO Dimvora Storica
piazza Borromeo 20, 20030 Milano Senago tel. 02994741 fax 0299474241
www.ristorantethecity.com ristorantethecity@villaborromeo.com



