
FESTEGGIARE A VILLA SAN CARLO BORROMEO

Una pausa reale a due passi dalla città: nuovi pacchetti “La Festa delle stelle”,

“Il pranzo di Natale”, “Il Capodanno del Principe” e “La Festa del piacere”

L’Hotel di Villa San Carlo Borromeo, dimora storica del 
Trecento immersa in un parco secolare di 11 ettari a 
Senago, a due passi da Milano, propone agli amanti del 
“bien vivre” alcuni forfait dedicati alle prossime festivi-
tà di Natale e Capodanno. Inaugurato di recente dopo 
un lungo e sapiente restauro, l’Hotel evoca non solo il 
fascino di un’antica villa rinascimentale ma anche una 
familiarità ricercata.
Una raffinatezza calibrata che narra l’amore per il gar-
bo e la cura dei dettagli di Cristina Frua De Angeli, ai 
vertici della Fondazione culturale proprietaria della Villa, 
l’UNIVERSITÀ INTERNAZIONALE DEL SECONDO RINA-
SCIMENTO, che ha curato l’intero restauro. Cinquanta 

camere, tra suite e standard-deluxe, con soffitti a cassettoni decorati, lampadari di Murano, camini 
antichi e raffinati arredi d’epoca, quadri di grande rilievo alle pareti, incluso uno Chagall in una 
delle suite più preziose. È l’arte il filo conduttore della Villa, grazie alla collezione permanente di 
grandi maestri russi del Novecento e artisti italiani e stranieri del Settecento e dell’Ottocento. 
La Villa ospita anche un vero e proprio Museo, sede di esposizioni temporanee. Si è appena inau-
gurata la mostra La Scuola di Roma, con oltre duecento opere mai esposte dei più importanti 
artisti che si sono formati e hanno proseguito il loro percorso nell’ambiente romano dal secolo 
scorso sino a oggi: Alberto Bragaglia, Salvatore D’Addario, Pericle Fazzini, Enzo Nasso, Cipria-
no Efisio Oppo, Mimmo Rotella, Orfeo Tamburi, Sandro Trotti, Saverio Ungheri, Antonio Vacca, 
Antonio Vangelli. Ecco perché festeggiare Natale e Capodanno a Villa San Carlo Borromeo, vero 
“buen retiro” di lusso, è segno di grande raffinatezza. In sette secoli, molti nomi celebri ne hanno 
apprezzato lo charme: Leonardo da Vinci, Stendhal, Manzoni, Pirandello, Eugène Ionesco, Jorge 
Luis Borges, ma anche artisti come Shen Dali, Mimmo Rotella e Antonio Vangelli, ospiti per lunghi 
periodi nelle residenze del parco.

Hotel Villa San Carlo Borromeo, piazza Borromeo 20, Milano Senago
per informazioni e prenotazioni: tel. 02994741   fax 0299474241  3334967803
info@villaborromeo.com www.hotelvillasancarloborromeo.com

La cena di Natale il 24 dicem-
bre, con musica, pernotta-
mento e prima colazione, un 
Sweet Christmas Tree creato 
dal maestro pasticciere della 
Villa, la visita al Museo e alla 
mostra La Scuola di Roma. 
Il costo è di 360 euro a per-
sona. 
Per chi volesse fermarsi sol-
tanto per la cena e visitare 
la mostra, il costo è di 140 
euro.

VILLA SAN CARLO BORROMEO
DIMORA STORICA

Leccornie

Gamberi ai semi di papavero, 
soncino e ananas, riduzione di aceto balsamico

Risotto all’Amarone e ragù di cavallo

Branzino, purea di ceci, cipolline all’agro,
salsa Mediterranea

Petto di faraona ripieno alle verdure,
porcini trifolati, jus di carne tartufato

Cremoso al cioccolato fondente e bianco 
con le amarene, salsa mou

Panettone con crema al mascarpone

Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut
Chardonnay Jermann, 2003

Cirò Duca San Felice, Riserva 1999
Moscato D’Asti, Saracco

La Festa delle stelle



Il pranzo di Natale il 25 dicembre, un Sweet Christmas Tree, la visita al Museo. 
Il costo è di 100 euro a persona.

Il cocktail “San Carlo Borromeo” all’arrivo il 31 sera, la visita al Museo, la partecipazione alla “Festa 
del piacere” con la cena di Capodanno, la musica dal vivo, il pernottamento e la prima colazione. 
Il costo è di 500 euro a persona, 800 per due persone in camera doppia.

Il pranzo di Natale 

Leccornie e coppa di prosecco

Insalata di capriolo marinato all’arancia, 
sedano di Verona e frutta secca

Flan agli spinaci, crema di porcini, bresaola croccante

Quadrucci di crespelle in brodo, 
uova di quaglia affogate e tartufo nero

Astice e verdure di stagione con salsa ai crostacei

Christmas pudding con salsa al brandy

Friandise
Caffè

Panettone con crema al mascarpone

Champagne Pommery
Beaujolais Bouchard, Père et Fils 2004

Villa di Chiesa, Santadi 2002
Passato di Pantelleria Ben Rye, Donnafugata 2001

Il Capodanno del Principe

Terrina di fegato grasso d’oca alle prugne e castagne,
gelatina al Porto, marmellata di cipolle di Tropea

Crema di zucca all’erba cipollina, 
formaggio di capra alla mostarda di Cremona

Risotto al ragù di scampi in salsa di crostacei

Filetto di vitello, purea di carciofi, 
topinambour alle erbe fini, jus di carne

Cremoso al mascarpone e lamponi alle due salse

Champagne Henriot Brut Millèsimé
Brolettino Ca’ Dei Frati, 2003

Mjzzu Blau e Blau Jermann, 2001
Moscato d’Asti I Vignaioli di Santo Stefano, 2003

A mezzanotte 
lenticchie e cotechino

Il cocktail “San Carlo Borromeo” all’arrivo, la visita al Museo e il veglione di Capodanno, con cena 
e musica dal vivo. Il costo è di 270 euro a persona.

La festa del piacere




